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Termékspecifikacid
FOZOTT, TISZTITOTT KEMENYTOJAS SOS LEBEN

A Fozott kemény tojds a Tanacs 1234/2007/EK és a Bizottsag 589/2008/EK rendelete szerinti
»A” osztalyu, friss tytktojasbol fozott tisztitott tojas, valamint viz, étkezési so és citromsav
keverékét tartalmazo felontélé felhasznalasaval késziil. A termék a tyuktojason kiviil egyéb
allergén, Osszetevét nem tartalmaz. Beszallitoink nyilatkozatai alapjan igazoljuk, hogy a
tojotyuk allomanyok takarmanyai nem tartalmaznak génmodositott (GMO) komponenst,
valamint az 1333/2008/EK rendeletben megnevezett szinezéket.

Fizikai és kémiai paraméterek

Paraméter Erték
Szin A fehérje egyenletesen fehér, a sargaja egyenletesen sarga.
Fo, Kellemes, a f6zott tojasra és a felontdlére jellemzod, idegen
Iz és illat 7 A .
iztdl és illattol mentes.
Allomény Sértetlen, homogf:n, egyenleﬂtes’en at”fott, héj, vagy egyéb
eredetli szennyezddésektol mentes.
Szarazanyag tartalom min.: 23,5 % (a teljes tojasra vetitve)
Energia tartalom 686 kJ (163 kcal) /100 g tojas
Zsirtartalom min.: 9,8 % (a teljes tojasra vetitve)
Fehérjetartalom (Nx6,25) min.: 11,0 % (a teljes tojasra vetitve)
Szénhidrat tartalom min.: 0,5 % (a teljes tojasra vetitve)
H 5,5-6,5
Felontslé o
Sotartalom 1,6 %
Mikrobiologiai paraméterek mindkét valtozat esetében
Paraméter Erték Vizsgalati médszer
Szalmonella 025 ¢ EN ISO 6579:2002
Mikrdbaszam max.: 10Y/ g MSZ EN ISO 4833:2003
Enterobacteriaceae max.: 10%/ g MSZ ISO 7402:1999
Staphylococcus aureus 0/1g MSZ EN ISO 6888-3:2003
Egyéb jellemzok
Jellemzo Vodros Tasakos
60 db fott tojas 5 | 30 db fott tojas 2,5 4 db fott tojas
Kiszerelési egység literes miianyag literes miianyag lehegesztett, jelolt
vodorben. vodorben. polietilén félidban.
Nett6 tomeg: 2 400 g/60 db 1200 g/30 db 190 g/4 db
Fogyaszthatosagi ido 35 nap 60 nap
Tarolas 0 - +4 °C hémérsékleten, tiszta idegen szagtol mentes helyen
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